
Type of olive: Arberquina & Pic ual
Quality:  Extra Virgin
Harvest Method:  Mechanical
Extraction Method: Maximum 4 hours from 
picking
Centrifuge,Pieralisi Genius III.Cold 
extraction
Storage: Stainless steel with nitrogen 
atmosphere
Storage suggestions: Keep bottle in a cool 
place, away from heat and light.
 

Tipo de Aceituna:  Arberquina & Picual
Calidad: Virgen Extra
Método de recolección: Mecánica
Método de extracción: Máximo 4 horas 
desde la recolección. Centrifugadora Pieralisi 
Genius III. Extraccion en frio
Almacenamiento: Acero inoxidable con 
nitrógeno
Sugerencias de Almacenamiento: Conservar 
en un lugar fresco, lejos de la luz y calor
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NOTAS DE CATA
Aceite majestuosamente equilibrado con 
un sedoso aroma afutado y ligeramente 
picante. El amargor  y el picante de la 
Picual y la suavidad y dulzor de la 
Arberquina crea la combinación ideal. 
Distinguido por sus propiedades 
organolépticas esté aceite poseé un 
delicado y fresco sabor que remarca su 
aroma en el paladar.

TASTING NOTES
This is a well balanced olive oil with its silky 
fruity and slightly sharp aroma. The 
bitterness and peppery characteristics of 
Picual variety against the sweetness and 
softness of the Arbequina variety makes 
the perfect blend . Distinguished by its 
special organoleptic properties this oil 
gives a lighter and fresh flavor that remarks 
its essence on the palate.
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ENVASE VARIEDAD CAPACIDAD UNIDADES/CAJA CAJAS/EU.PALET

PET
PET

Coupage
Coupage

2 L

5 L

6

3

60

60

PACKAGE VARIETY CAPACITY UNITS/CASES CASE/EU.PALLET
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